


El Penedès,
el origen de una denominación

Fidelidad a la geografía

 Nuestra bodega está ubicada en el corazón de la 

Denominación de Origen Penedès. 

 Esta bella zona de Cataluña, situada a medio 

camino entre las ciudades de Barcelona y Tarragona, 

limita al sur con el Mediterráneo y al norte con el 

espectacular e insólito macizo de Montserrat. 

 Alrededor de 26.000 h de paraíso natural, testigo 

de una larga y noble tradición histórica y depositario 

de condiciones climáticas y orográficas que han 

constituido un inmejorable entorno para el cultivo y 

elaboración de vinos de altísima calidad.



Nuestros Espacios



Tu refugio exterior

Acceso directo desde la Sala Arcada

Capacidadd máxima del Pati, es de 30 

personas Banquete o de 60 personas 

Cóctel, con acceso directo a la zona 

ajardinada exterior.

El Pati, también conecta con la entrada 

de la Destil·leria.

En este espacio, se dispone de una 

parrilla. 

El Pati



El Pati



Acogedor jardín situado en la fachada 

de la Masia.

Ideal para realizar cócteles o 

aperitivos.

Acceso directo al Pati

Exterior



Exterior



Exterior



Construida en 1900, la “Destil·leria” se utilizaba 

para elaborar brandy . Un espacio singular de 270m2 

donde se destilaba vino usando alambiques de cobre, 

para transformarlo en Brandy. 

 Cuando Giró Ribot empezó a elaborar vino y cava 

en 1985, el espacio quedó sin uso. 

 En el 2018 se decidió rehabilitar el espacio, 

recuperando su carácter original.

Capacidad máxima 180 personas (banquete)

Capacidad máxima 280 personas (cóctel)

ESTE ESPACIO NO INCLUYE MATERIAL.

La Destil·leria



La Destil·leria







La Terraza de la Destil·leria







La Destil·leria

Tarifas

• Importe 2100 €   (Horas extras: 150 € la primera hora, las siguientes 

250 €)

El precio incluye

• Alquiler espacio “La Destil·leria” o Terraza Destil·leria 

• Acceso exclusivo al espacio “El Pati”

• Acceso exclusivo a los espacios exteriores

El precio no incluye

• Catering 

• IVA 21%

• Canon SGAE (canon música)

• Fianza de 350 €, que se devolvería en caso que no hubiese ningún 

desperfecto.

 

   

Condiciones de reserva

• Horario de alquiler de 12h a 20h (Almuerzo) o de 18h a 2h (Cena)

• Ocupación máxima banquete: 180 personas.

• El cava y el vino servido serán exclusivamente Giró Ribot. Los vinos y cavas se 

venderán a precio de bodega, ya fríos. 

• La gestión y retirada de los residuos generados durante el evento será responsabilidad 

del titular del contrato, quien deberá encargarse de su correcta disposición fuera de las 

instalaciones de la bodega.

Condiciones de pago

• Pago mediante transferencia bancaria 

• Pago 50% por avanzado al formalizar la reserva. 

• 50% restante a pagar 3 días antes del evento. 

Políticas de cancelación

• A partir de la reserva, penalización del  50% total factura. 

• A menos de 15 días: penalización del  75% total factura. 

• A menos de 3 días: penalización del 100 % total factura. 

• 3 días antes del evento, no se aceptarán bajas de los comensales de ningún tipo y se 

facturará la totalidad de lo presupuestado.



Bebidas

El precio incluye

• IVA 21%

• Producto será servido en frio 

en la nevera. 



Contacto

Giró Ribot  
Finca El Pont s /n 

Santa Fe del Penedès 
(Barcelona)

T: 661575602
F: 93 897 43 11

enoturismo@giroribot.es
www.giroribot.es 

Mapa

mailto:enoturismo@giroribot.es
http://www.giroribot.es/
https://goo.gl/maps/8RzZkFDff2Zqx8J17
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