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' CAVA — Brut Gran Reserva

Guarda Superior
Comtats de Barcelona P
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Vendimia manual desde mediados de agosto a finales de septiembre. Uva procedente de una seleccién de nuestros

vifiedos, de edades comprendidas entre 20 y 30 afios.

=7 40% Xarel-lo Mis de 50 meses

e 40% Chardonnay
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Ma 20% Pinot Noir Elaborado con el mdximo cuidado y la dltima tecnologia.
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: Entre 5 — 7 °C La uva se derrapa y se somete a una criomaceracién para

extraer los aromas primarios de la variedad. Una parte
fermenta en tinas de acero inoxidable a temperaturas muy
bajas, entre 12-14°C, con el fin de obtener todo su

Cristalino, de color amarillo pajizo brillante. Su
burbuja es fina, delicada y persistente, provocando la

formacién de una sutil corona. potencial en aromas secundarios. La otra parte fermenta en

Agradables aromas de mermelada que se envuelven sobre barricas nuevas de roble francés y de los Balcanes,

intensas notas de bollerfa y frutos secos, provenientes de posteriormente se realiza una crianza sobre lias aplicando

battonage semanalmente. Este vino, coupage llevado a cabo

la larga crianza.
la segunda fermentacién en botella, siguiendo el método

tradicional. Para ello, se utilizan levaduras seleccionadas

con elevada capacidad de autolisis, proceso que en el

Es un cava vivo y fresco, con un perfecto equilibrio entre descanso y silencio de nuestra cava subterrdnea, aportard

acidez y nivel de azticares. Amplio, bien estructurado y una textura aterciopelada al paladar

CA Cremoso.
METHODEfs< A 01 TIONELLE Grado alcohélico 11.5% vol.

Acidez total 4,0 g/l. ATS/6,1 g/l. ATT

Su estructura y cardcter lo hacen ideal para acompafar Aztcares totales 6 g/l.

N platos elaborados, ya sean de carne o pescado. La sutileza -
de las finas burbujas combina perfectamente con todo 2020 Guia Pefiin 89 puntos
tipo de tartas, asi como frutos secos. Gran y magnifico Vinari d’Escumosos blancs Medalla de plata

eritivo.
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